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PROGRAM ROZVOJE VENKOVA

Evropsky zernsdélsky fond pro rozvoj venkova: Evropa investuje dmkovskych oblasti




HISTORIE PERNIKA RSTVi

Slovo pernik v nas probouzizné fredstavy. U dch starSich seé&sSinou vybavi pernikové
srdce, pernikovy husar nebo drobné p#gmina vandénim stromku. Tyto fedstavy jsou
obvykle spjaty se vzpominkou na létgstvi a mladi. Bti toto slovo zavede do pohadkového
swta, k pernikové chaloupce.

Historie pernik a jiného medového pra saha do nejdagjsichcasi. Samokejmg, Ze zprvu
Slo o velice jednoduché pracovni postupy. Vyrobav&ak stale vylepSovala, feo bylo
objevy n¥l i po technické strancestdi moznosti, takze vyrobky byly i svym vzhlederélest
lakaw)si.

Peivo z medu a mouky znali jiz v EgyptantickémRecku aRimé. Konkrétni zminky o
perniku formy z palené hliny, kdy je vyilly vyiezavané tkwné formy.Rikalo se jim
kadluby. Kadluby ze 17. a 18. stoleti jsou béhatezavané. P#tk nejkrasgjSim projevim
rezb&ského umini. Odrazi se v nich tehdejSi spmasky i nabozensky Zivot. V motivech se
objevuji bohaté ornamenty, zdobena roucha, podebicts portréty panovnik, milostnée
vyjevy. Pod vlivem mdédy v obdobfitetileté valky vznik& obliba jezdcna koni, dam a
kavaliti v nadhernych oblecichiasto jedoucich na karech, objevuji se rodové erby a
znaky.

V 18. a 19. stoleti se pernik dostava do lidovydiew a vznikaji nové nafty: srdce, husar,
panenka a pagtiak, miminko, abeceda, holuli, konik. V oblil¥ jsou i postavy zastufic
raiznych femesel: kominik, hasi vojak. Kazdy pernikamél raizné formy a jejich motivy
meénil i podle prostedi, v mZ perniky prodaval. Na poutich byla poptavka ploodénskych
motivech, na jarmarcich byl zajem o kKaapod. Ve starSich dobach vyéalformy predevsim
zlatnici a rytci nebdezbdi. Teprve pozdji je zatali délat nekteri zrueni pernikéi nebo i jini
dovedni lidé. Byl-li pernikasowasré i rezb&em, byl rozhod& ve vyho@d a navic byl u
ostatnich ve &Si vaznosti. Formy se zhotovovaly z hruskovérevd, které se pro tertél
nejlépe hodilo. Nkdy se pouzivalo i@vo Svestkové,i¢Siove, ale téz lipové i bukové.
Dlabani forem byla prace naméahava, bykba velké sily v prstech. Formy se zhotovovaly
z prkének 3 az 5 cm silnych &kay byly i oboustranné, tj. se vzorem na obou stchn
Tehdy byli i pernik&ti pomocnici, kié putovali krajemRikalo se jim fabulisti. Chodili od
jednoho mistra ke druhému, opravovali formy neblaldnové. Vypra¥li, co je kde nového,
jak se kde vyr&hi perniky, jak se prodavaji a poda@bPernikéské formy byly ézrné velké.

Z dochovanych forem #&ii nejwtSi 65 cm a nejmensi 4 cm.



CESKE PERNIKA RSTVi
V ¢eské kuchyni probihal vyvoj medovéhoépa od peéenych placek, calet, kal& az po
star@esky pernik. Od 13. stoleti vznikal@mesla kolénika, mazaneéniki, céaletniki,
pernik&i a nakonec cuki@. Nazvem pernik se medovécp® ozna&uje od doby, kdy se
jeho chtt zatala upravovat pégpm. Latisky pep- piper, odtud byvaji pernikaoznaovani
nadzvem artopiperisté. Podle pepv medovéméeste je také v gmcing pernik pojmenovan
Pfefferkuchen. Pernik byl povazovan i za lékgwmtizich Zaludénich a stevnich.
Prvni zminka o perniku ¥echach pochazi z doby lucemburské, z roku 1335dyfeh
v Turnow pii svatcich a posviceni prodavali pernik céletnjak se tehdy také&ikalo
pernik&m. V Praze se podle pisemnych pramemuseli perniké usadit jiZz ged rokem
1324. Ve staromstskych zapisech z let 1324 — 1393 neni sice uwvadejeden pernikjako
now prijimany meéstan, ale v obdobi 1344 — 1353 se perhikar&il za jiného now
prijimaného souseda. To znamena, Ze tento pdrmikésel byt pravoplatnym &tanem
staronmgstskym jiz gred rokem 1324. Vyrobci perniksi utvdili samostatné cechy pernika
Podle pernikéi, vyrobai calet, byla v Praze roku 1348 pojmenovana ulicet@a, tj. dnesni
Celetna. V roce 1419 bylo v Praze 18 perfiik&echy perniki@ vSak byly nejen v Praze, ale
i v Kutné Hde, Pardubicich, Turnevi jinde. V obdobi 14. a 15. stoleti byly vyrobky
pernik&skéhotemesla luxusnim zbozim, které se dostavalo flapstuze v nejbohatSich
domacnostech. Z tohotaidbdu nalézal pernikadbytist ve velkych ndstech a do ostatnich
mist se svymi vyrobky pouze zajétd V obdobi husitskych valek doSlo ke stagnaci
pernikdské vyroby vCechach, protoze hned nadatku husitského revotniho hnuti bylo
pernikd&stvi spolu s jinymi luxusnimiemesly odsuzovano. Jak jiz bylo uvedeno, nebylo
pernik&a nikdy mnoho a pracovali pro vzdalené trhy. Pratkét nensli vétSinou moznost
zakladat vlastni cechy a sdruzovali se do textemesly pibuznymi — s peka kolaniky a
mlynd&i. Ve spojeni sdmito femesliniky pedstavovali obvykle pdeznicich druhy neptsi
cech mezi cechy potravirgkymi. O tom, jak vlasthvypadaly perniky ve 14. aZz 16. stoleti,
se na naSem uUzemi nedochovaly Zadné doklatdpBkladame, Zze pernikanejprve
tvarovali perniky z volné ruky a teprve peégdzacali pouzivat devené formy s reliéfni
fezbou. Z roku 1641 pochazi seznam petsilgech forem, které pouzival ve své diln
prazsky pernikdSebastian PetrdSek. Je ¢ho patrné, Ze k nadboZzenskym réim z 16.
stoleti gibyly v 17. stoleti nartty swtské, které tért vSechny petrvaly do konce 19. stoleti.
Obdobi 17. stoleti znamena nastup konjunktury géfskéhoiemesla. Tento nastup byl
nejprve brzdn fticetiletou valkou, ale v obdobi po ni nasledujicatina vyroba perniku
naristat do takové miry, Ze od 18. stoletéstava byt pernik luxusem a stava sistppny



Sirokym vrstvam. Od poloviny 17. stoleti jsou tak& naSem uUzemi dochovany datované
pernik&skée formy. V prvni polovié 19. stoleti pernik&ka vyroba kulminuje a od druhé
poloviny 19. stoleti zgina pernikéské femeslo postugnustupovat rozvijejici se cukské
vyrob¢. Hlavni podil na tomto jevu ma rozdvani ptimyslové vyrobyfepného cukru, jehoz
zpracovani poskytuje daleko SirSi moznosti v satitn. Pernikiské dilny byly postuph
pireménovany na dilny cuktdke, az na pa@tku 20. stoleti mizi pernikeka vyroba Uplé&
Dnes se snaZime na tyto tradice navazat.

Pernikd prodavali svoje vyrobky o jarmarcich a pouticlecBovni péadek utéoval, kdy se
smi zbozi vykladat a prodavat. Bylocano i pdadi prodejnich starik Perniké&a byla také
zajiS€na vyhoda fi nakupu medu, aby si mohli vytiibjeho zasobu. Med musel byt nejprve
nabidnut perniké, a teprve co zbylo, mohlo byt prodano voldakost stakeského perniku
urcoval med, pouzity k vyrah Ten byl jeho podstatnou s@sti. Chti dodavalo perniku
razné kdeni, domaci i cizokrajné. Kazdy pernikatom n€l svoje tajemstvi. V jednom
zadznamu je psano, ze jakysi pertiidaval do &sta devadesatero iemi. Recepty na perniky
byly peilivé stteZzeny tajemstvim jejich vyrobcerdelavali se v rodinach z jednoho pokoleni
na druhé, &dily se z otce na syny. Ale mnoho starych retemteSlo s mistrem perniigm
navzdy. Proto se jich dochovalo jen velice malo.

Pro zajimavost - jeden takovy stary rec&arnik dobry s medem

Vezmi mouku reznou (Zitnou), prositou, efji teplym medem, vydn cisté, a’ je hladké
testo. Nadlej koléckit a upec je doke, ztlw na mouku, vezmi té mouky libru, lot 2dného
pepe, dva loty zkrajeného zazvoruil potu hebicku, dva loty skéice, dv¥ muskatové kulky,
to vSechno drokhzkrdjeti, zmichati s tou moukou. Potom vez¢ghnpho medu, rozptigej,

zactlej s tou moukou, utkej testo, dej do forem a pe

Tehdy se dalo &sto tuzsi, vtlaovalo se do foremipdem vysypanych hrachovou moukou,
tésto se z formy vyklopilo, jednotlivé tvary se necaly oschnout, teprve pak se davaly péci
nebo spiSe jen suSit do mimytopené pece. Procedura vyroby pernikovélstatbyla dosti
slozita. Perniké peclivé vybirali mouku a keeni pro fizné druhy pernik Tésto ukladali do
zvlastnich, k tomu @enych nadob, kde odpiwalo alespa Sest tydf, nekdy pal roku i déle.
Traduje se, ze pernikdaactlal tésto, kdyZz se mu narodila dcera, a pekBaa) kdyz se dcera
vdavala. LeZenim sicédto ziskavalo na jakosti, ale za dobu leZeni vetigblo, takze se pak

muselo vysekavat i sekerkami.



PRIPRAVA T ESTA A PECENI
Hlavnimi surovinami pro flpravu medového peva je med, mouka, vejce, cukr, flemi,
maslo, kypici prostedky, mandle a dalSkigady.
Med
Pouzivame ragi tmavsi med, ktery |épe zabare¢sto. Neni-li tmavy, pouzijeme i &tly, ale
vzdy musi byt v tekutém stavu. Je-li med zkrystalany, je teba jej rozpustit, a to tak, Ze jej
ve sklenici pontime do nadoby s vodou, kterou rgjleme nejvys na 5C. Zkrystalizovany
med se nespoji s febnym mnozstvim moukygto ma Spatnou skladbu a jeglazené.
Mouka
Diive se pouzivala mouka Zzitna. Dnes davame do permi&uku pSerinou hladkou.
VhodrgjSi je mouka starSi, n&erstw mleta. Hruba mouka se do pernhikehodi, je FliS
sypka a &sto nevaze. ied zadlanim je teba mouku prosit, aby se provzdusnila. Nechame ji
téZ protfiat v teplé mistnosti.
Vejce
Vejce pouzivame hificela, nebo jen Zloutky. eme pouzit vejc&erstva i nakladana. Zbylé
bilky pouzijeme pozgi na polevu.
Cukr
Cukr musi byt vzdy jemny. Makovy cukr je feba dobe prosit. Na fipravu polevy ke
zdobeni kornoutkovou technikou prosivame cukr ddgkaby v &m neZistaly zadné
krystalky.
Kofteni
Michame-li si smis kateni, dbame, aby celkovar byla lahodna. Zadny druh feni nesmi
pievladat, michame s citem.¢ieré kdeni ma osejsSi chd i vani, nag. hiebicek a nové
koreni, naproti tomu zase gkee nebo anyz maji cliumére vyraznou.

Kypfici prostedky

Na zkygeni €sta pouzivame jedlou sodu nebo tzv. cigkd drozdi. Kypici prasky nesgi
byt v hrudkach. Musime je didbprosit pes jemné sitko. Nasypeme je do mouky, s niz se pak

stejnon&rné vpravi do &sta.

Priprava tésta

Kazdy druh pé&va vyZaduje jiny postup ffpravy. Proto se vzdyipsreé drzime pokynh
uvedenych u kazdého receptu. Musime mit téz nainigsl fedpisech nelze vzdy stanovit
presné mnozstvi pigbného materialu. Zejména to plati o mougerstva mouka je vii nez
mouka starSi. Vejce jsouiare velkd, medy obsahuji nestejné mnozstvi vody. Tpiké
odnerovani, nap IZzicemi, neni mira vZzdy stejnd. Proto febla mouku fidavat opatrs,



nikdy ne vSechnu najednou, ale g@stech. Tak se lépedirmnozstvi, které je nutné désta
dat, a &sto se i Iépe propracovava. Zani pernikovéhassta je teba ¥novat velkou pé.
Musime ho dof®e propracovat, aby se vSechriyspdy stejnorrné rozlozily a dobe spojily.
Jinak se na @&vu tvoii pii peceni puchyky. Tésto ukené k vykrajovanitznych tvafi nesmi
byt tidké, nesmi se lepit ani na ruce, ani nacvablecek. Ziidkého &sta se Spatnvykrajuje,
perntky se i peceni rozlévaji a nedrzi tvar.iiRS tuhé tsto se Spathvyvaluje, pe€ivo

z reho je nizké a malo porovité.é3to na vykrajované perniky nechavame citpout, aby
bylo kyprejSi. Vkladame ho do igelitovehockal, aby neoschlo. V chladnutide lezet i delSi
dobu. Ped p&€enim se znovu propracuje. VZdy je dobré upéci mej@r3- kousky fedem na
zkouSku. Tim seipswd¢ime o spravné hustotésta. Kdyz se pernikippeteni rozléva, je
tieba pidat do tsta mouku. Je-liésto [ilis tuhé, gidame vejce nebo trochu medu. Ale tuhé
tésto se pochopitetnnapravuje obtizfi. Tésto rozvalujeme po mensSi¢hstech, docilime tak
stejnongrného rozvaleni. Val vzdy dod pomownime, aby setsto nelepilo. H rozvalovani
tésto neobracime, jeho povrch musstatéisty, bez mouky. Na valek zbyt€én¢é netla&ime.
Cim w&tsi tvar chceme vykroijit, tim siéfsi musi byt rozvalen&sto. Na BZzné malé tvary
(srdicka, koletka, hwzdicky) stai vyvalet silu 3-4 mm. Na velké kousky musime mit
pripraveno &sto o sile alespgp5 mm. Vykrajujeme Uspoén aby zbyténé neZistavaly velké
zbytky ®sta. Vykrojené tvary perékt opatrg piendSime na plech vymasy tukem a
posypany moukou nebo nada papir. Jednotlivé tvary klademe na plech déleebe, aby
se [ peceni neslepily. Na plech davame vzdy al@spaiblizné stejré velké tvary, nikdy

nedavame spote¢ malé a velké kousky. Malé by sapalily a velké by byly nedogené.

Peteni perniéka

Na upe€eni velmi zalezi. Troubu jédba gedem dobe vyhrat. Malé kousky pgeme v prudsi
trouke, VvétSi vyzaduji pozvolgsSi p&eni. Ri peceni troubu zbyt&né neotvirdame. Po viozeni
plechu ji nechAme asi 3 minuty Zamou. Na perniku je velmiutezitd jeho povrchova
Uprava, hlava typicky pernikovy lesk., kterého dosahujeme nafffd@ Do hrnku si
pripravime: celé vejce a Biu vody a smis dolie promichame vidtkou nebo Siteckem.
Takto gipravenou srs nechame pak chvili stat, az opadéeaputvdena @i Slehani. Teprve
potom natirame perddy. Natirame rychle, stale jednim &mm. Sttec nam&ime jen mélo,
naer nesmi astat na p&vu stéat, ale musi hned zasychat.

Zdobeni perniéki
Medové peéivo zdobime podle druhu. ddteré zdobime mandlengi ofiSky, jiné polévame
polevou nebo zdobime kornoutkovou technikou. Zdobemnoutkem je typické zdobeni



perntkia. Potebujeme k &mu polevu na zdobeni a kornoutek vyrobeny z papigbo
z igelitového pytliku.
Kresleni fiznych tvat

Tecky: Palcem kornoutek miénstlatime, a jakmile se poleva dotkne plochy p&knj ihned
tlak uvolnime.Cim mensi tlak na kornoutek vyvineme, tim jékae mensi. Z tsek mizeme
sestavit tizné vzory.

Cary: Caru nakreslime polevou vytienou déletrvajicim stejnammym tlakem na kornoutek,
pii kterém sowiasré posunujeme ruku ve smu kresby, tj. zleva dopravaary dlame rovné,
zakfivené, vinovky, zoubky atd. Ty pakaré kombinujeme a vytuéme vzory.

Nemame-li pi malovani jistou ruku, fizeme si vypomoci tim, Ze druha ruja ,vede" ruku,

kterou malujeme.



PERNIKOVE RECEPTY
JULIE CHADIMOVE

Pernikové €sto:
1 kg hladké mouky
350 g mowdkového cukru
1 s&ek jedlé sody
2 |Zzice kakaa
2 IZice pernikového keni
300 g medu
125 g tuku
8 vajec
Na potieni:
1 vejce
1 1zicka kakaa
1 dl vody
Sypké suroviny prosejeme do misy, promichame audtkud/lijeme rozekaty med a tuk.,
piidame celad vejce. Poctivzadlame €sto, které rozélime na d¥¢ poloviny, udlame
bochanky a dame je do mikrotenovéheksé V chladu je nechdme odfieat minimalrg 24
hodin, ale i misic. Red p€enim je nechame v kuchyni, abylm pred dalSim zpracovanim
pokojovou teplotu. ¥sto pocastech vyvalime na platy o tlaie® asi 2 mm, vykrajime tvary a
upeteme je pi cca 206C. Po vyjmuti z trouby potirame vejcem uSlehanykalsaem a vodou

(proto jsou perniky tak kragtmavé a bila poleva na nich vynikne).

Poleva na pernéky:

100 g mowkoveho cukru

1 bilek

2 I1Zicky citronové §avy

(potravindske barvy)

Mouckovy cukr minimalg dvakrat prosejeme a nasypeme do miskyddme citronovou
stavu s bilkem aieme tak dlouho, dokud nevznikne husta a lesklavpolRozdlime ji do
menSich nadobek a obarvime Spetkami potraéskyagh barev, které do polevyikiadrg
zaSlehame.ied gidanim do polevy riweme barvy rozpustit vWkolika kapkach vody, aby se

Iépe s polevou promichaly.



PRIPAD OTRAVENEHO SRDCE
(detektivni gribéh z konce 16. stoleti)

Kupec Bartolorgj se rozhodl objet tkalce v okoli. Déree vratil az druhy den odpoledne. Po
chvili vykehl ze svého domu, prostovlasy a &8ehy. Navzdoryeku utikal jako rozpustily
tovaryS. Ale brzy mu doSel dech. Zastavil se ak¥emsu kasSny trhanvysvtloval, Ze jeho
Zena je mrtva. ,Byla jedtmlada. \era jsem s ni hovda a na nemoc si nestovala. Je to
divné,” brucela Hata, vdova po mydtévi. ,Mate pravdu,” roziloval se kupec Bartolo&
,Ma Kristyna nezemela na nemoc. Otravili ji'* ,Kdo?" vykikly dychtiv Zeny a éi jim
svitily zwdavosti. ,Jak to mamedét?” narikal zdrceny muz. Pak se éiloa dal se zase do
behu. Za chvili uz stalifed nestskym rychtéem. ,Jak nizes vdét, na co tva zena zewla?"
podeZivaw vrtel hlavou rycht#. ,Copak jsi medik?" ,Ja ne, ale |ékarnik Oftth ano,”
brucel Bartolon#j. ,KdyZz jsem naSel Zenu, né&jud jsem zavolal jeho.:&tal s ni acekd na
vas. To onrekl, Ze ji mkdo otravil. Pry jedem zerveného tisu.” ,Tak jdeme,” pkyvl
rezolutre rycht&. Pres ramena si fghodil modry soukenny pkd& na hlavu si nasadil
klobouk. | kdyby stal/ed hradbami nefitel, musel ped sousedy zachovatsiojnost svého
Uradu. Do ruky uchopil rychtgké pravo a zamil pres rynek s manzelem zeté Kristyny v
patach. U kasny bylodkné Zivo. Zeny seiely, kdo by mohl byt pachatelem takovéhmu.
Dum kupce Bartolodje byl vystavny, jeho peeli zdobila fasada s modernimi sgrafity. Na
poh-led bylo #zejmé, Ze Bartolo#y pat/i mezi nejzamoZjsi ve naste. VSichni vdéli, Ze je to
tvrdy obchodnik. Fjcoval také penize a nikdy neprominul nikomu adai/ak. Bylo hod#
tech, ktei m¢li divod ho nenavigt. Jenze pré by rekdo zabijel jeho Zenu? Kristyna byla
pravym opakem svého muze. Byla o dvacet let misidd#é usrvava a laskava. Kdyby se
chtel nekdo Bartolondjovi pomstit, zabil by spiS jeho. Sotva vstoupili kibmnaty v pae,
narazili na lékarnika Oldcha. Sed na Zzidli a na stole fed sebou # na cinovém tah
kousek pernikového srdce. Mrtva Kristyna leZzelditiiu pikryta plachetkou. Sotva rychta
s kupcem Bartolo#iem v patach vstoupil, |€ékarnik vygioa zacal ze sebe chrlit, Ze uz vi,
kdo ma to nelesanské dilo na @)domi. ,Uklidrnéte se, mise Iékarniku,” ekl rychta.
Rukou si setl pot zcela a pak se rozhlédl, zda tu newdta k piti. Venku bylo vedro a babi
léto si davalo praci zatajit, Ze uz je podzim. uZe ve vyklenku najde konvici, ale byl
prazdny. V prachu spél pouze obtisknuty krouzek. Rozmrzele se obraploazdechl si.
Pomalu doSel ke stolu a vyzval @tdha, aby mu paidel, co viast@ zjistil. ,Tu nebohou Zenu
otravili. Zpravu napiSu a ver vam ji ginesu. Ale podstatné je tohlefekl a ukazal na
zlomek perniku na stole. ,NaSel jsem to pod pasieh kousek jéerstvy, Zejme upadl pani
Kristyné, kdyz ho jedla. A ten pernik je otraver@jithnéte si. Neni to moc citit, ale jsem si
skoro jisty.” ,Zavolame rasa, aby dal kousek zatmému psu,” pikyvl rychtd . ,Co z toho
vyvozujete?“ ,Nu, snad jen,” drbal se |ékarnik @ich rozpaité na hlav a nejist se ohlizel
na kupce Bartolodje, ,Zze ve vedlejSim dambydli caletnik Mikulas.” ,To je§t nic
neznamena,” zaprotestoval rychtgNeznamenalo by,* pokréoval l1ékarnik a klopil & k
podlaze, ,kdyby ovSem nenadbihal kazdé Zzenskeste. mJist ¢, je to frej¥, ale proto jest
nemusi byt vrah!” Pry dava svym milenkdm jako darpernikova srdce...“ ,Chcete
naznait, Ze mi byla Zena nenna?” vyksikl zlostre kupec Bartolorj a vrhl se na lékarnika.
Ale rycht& mu zastoupil cestu. Pak se znovu obréatil nariold. ,Nemize$ takhle obxbvat
pocestnou ra&ranku!” ,V cera ve‘er tu caletnik Mikulas byl," pravil Iékarnik a pakf
omluvre rameny. ,Moje Zena ho véth vchazet do domu. A pryeo nesl. Jsem si jisty, Ze ho
videlo vic lidi, nejen ona.” ,Jdeme naéjl“ vykrikl kupec Bartolory a ruka mu sjela k



opasku, kde #h dyku s kras# zdobenou stbrnou rukojeti. ,Vy Zstanete tady!" naidil
rycht&. ,Zajdu za nim sam.” Caletnik Mikula$ z¢aku tvrdil, Ze do sousedniho domiera
nevesel, protoZze kupec Bartokjnyl pryc. Vi pece moc dake, jak jedovaté jazyky maji
mistni vdovy. Ale kdyZ mu rychi@ived| dva svdky, piznal se. Potvrdil také, Zefipesl jako
darek pernikové srdce, ale jen proto, aby sousedélal radost. Zcela vyliéoval, Ze by doSlo

k necemu nepdestnému. Jen si povidali. ,Jenze ve vaSem pernykjet,” oznamil gisre¢
rychtés. ,Pujdete se mnou do Satlavy.” ,Nesmysl,“ branil se etalk. ,Jedli jsme ho
spole’né. To bych potom musel byt mrtvy i jal* \tvas rekdo?* Caletnik jen zaveét
hlavou a sklopil 6i. Dal se odvést bez odporu. Kdyz prochazeli méztraudomu, kde din
dilnu, vSiml si rychtg jak to tu voni medem a #emim. Jako dérad chodival kolem dodn
caletniki. Miloval perniky a jeho snem bylo stat se téz toftem. Jenze ro¢k rozhodli
jinak. Umoznili mu chodit do klasterni Skoly a njikpgozdji jejich rozhodnuti nelitoval.
Trochu smuté se ohlédl po policich s kgzavanymi g&ewnymi formami a vySel na ulici.

.Stale zapird,” hlasil kat Wulprecht. ,Mam ho datanmwidla?“ ,Po ckej,” vrtél rycht&”
hlavou. ,Posa’ se a poslouchej. &80 se mi na tomspadu nezda. Prby caletnik Mikulas
otravil sousedku? A jeStak hloug!" ,MikulaS moc chytry neni,” zabrdel kat a natahl ruku
pro korbel piva. Usrkl a dodal, Ze kazdy, kdo Htdzenskymi, je hlupak. ,Mozna jsem hlupak
i j&," usmal se rychta ,Ale ja MikulaSovi ¥rim, Ze si tam byl jenom popovidat. VSiml sis,
jak jemné ruce ma? Jeho dilna je pré& wSim. V hospadvetSinou méi, povidat si umi jen o
pernicich a keeni..." ,AZ utahnu palénice, zazpiva, jak to bylo,” opé drsné kat. ,Neni
jediny caletnik ve #&sté,” vrt ¢l nesouhlas# hlavou rychté. Vrzly dvée a veSel lric. Uklonil

se a zahlasil, Ze /pd chvili pes v raso¥nchcipl. Pernik, ktery naSli v de@mkupce
Bartolom¥je, byl skutené otraveny. ,SlySite to rychtd” zahucel kat. ,Tak ¢im za'hem?
Palecnici nebo ho mam natahnout na Z&B“ ,Ne!“ rozhodl rychtas~. ,A¢f mu daji najist a
nechte ho v Satlav Ru<iS mi za to, Ze s nikym nebude mluvit! Rozhodrite" Sotva kat
odesel, ulozil rychtazbytek otraveného perniku dacké u opasku a vydal se ven. Za chuvili
stal v mazhauzu caletnika MikulaSe. Chvili mused&l, nez mezi formami nasel tu se
srdcem. ¥del, Ze MikulaS mival ze v8ech calethikejjemi@jSi vzory. | tahle forma byla
melka. Kdyz do ni polozil zlomek otraveného perntigdp zejme, Ze z ni vyddany nebyl.
Pak otevel truhlici, kde byly perniky pro nadchazejici ta chvili nasel jiné srdce. Ukryl ho
do brasny a spokojeérse vydal do @sta. Trvalo chvili, nez obeSel zbyfédaletniky. Teprve
posledni poznal gy pernik. ,Je mij,” p rikyvoval dobromysk ,Co je s nim?“ ,Nic,” vrtél
hlavou rychtz ,Jen snad, neprodaval jste v posledni dopodobny pani Kristy?*"
.Myslite, jestli jsem ji nahodou neotravil?“ utrhde caletnik. ,Srdce jsem prodal jejimu
manzelovi. A otrdvené nebylo, protoZze kus ulormihad ho sédl. Videl to i muj tovarys.
Trochu nés pekvapilo, Ze pernik ji. Mysleli jsme, Ze jde o Ha®tai?" Rycht& prikyvl a
vySel ven. Hlavou se mu honily pochybnosti, colastné v don¢ kupce Bartolorje stalo.
Pani Kristyna zeifela, kdyz byl jeji muz p#fy O tom nebylo pochyb. Pak zaslechl vrzani kol a
spatfil rasa, jak tahne gewnou karku. Kdyz rychi@& spatil, zastavil se, zabiel cosi na
pozdrav, a pakekl, Ze Bartolo@jiuv dim je proklety. ,Pr@ myslis?“ usmival se rychta
.V cera zeniela Kristyna a dnes jim pochcipaly slepice,” hlaairukou ukazoval na karku.
~Slepice?" vykikl rychtd”. Ruku si polozil na Usta afimhouil oci. Pak se placl daela a
zabruel: ,No jasre, tak takhle to bylo!*
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Druhy den rano se seSlac¢stska rada, aby projednala Zalobu na caletnika Né&e.
Purkmistr se na rychi@ zlobil, Ze nedal podsdého vyslechnout na ridlech, protoze se
tim vSe zdrzuje. ,Odpute, vzneSeni sousedé,” omlouval se ryhtAle trochu jsem jegt
patral. A naSel jsem dto, co zada dalSi vy$ewani.“ ,Zbytecné protahovani,” brblali
hlasite konSelé. ,Nasel jsem v denest jeden kus otrdveného srdce. Pani Kristyna si skoro
pilku zabalila do platha a schovala do trufdy. Zavolejme caletnika Mikulase.r A
odpfisahne, Ze je nevinny, a nakdz sni kousek. A totéZ adela Bartolomj!* ,Pro ¢?*
volali vSichni rozheécere. ,Je to pa‘estny résran!* ,To je i caletnik Mikulas,” upozornil
rychté. ,Bude to jako Bozi soud. Ale vyslechneme kazastas* Po chvili dohadovani
proSel rycht&iv navrh hlasovanim. Nejprveipedli Bartolongje, ktery se ragloval, co po
nem cheji, ale svou nevinu odfsahl a rychle sedl kousek perniku. Dodal, Ze to snad bude
sta’it, aby mu konéné dali pokoj. Pak pivedli caletnika MikulaSe. ¥ oci rudé od plae.
Svou nevinu row odpiiséhl, ale zédal se oSivat, kdyZz mugrloZzili kus perniku. Négerive

k nemu cichl a pak se optal, pioby ho nél snist, kdyz je otraveny. jiznal se!" vykikl
purkmistr. ,Ano,“ pfkyvl rycht&. ,JenZe je to naopak. Pernikovym srdcem od mistra
MikulaSe se Kristyna ne-otravila. To molidét jen vrah a pouze vrah nevahal ochutnat ten
pernik. Rivedte Bartolongje!* Jakmile honosd oble‘eny kupec znovu veSel, rychto
obvinil z vrazdy manzelky. ,Vzdysem seédl kus perniku, kterym byla neboha Kristyna
otrAvena. Copak vam tohle ne&ta? zrudl v obliceji Bartolon¥j a kdyby ho bic nedrzel,
asi by se na rycht& vrhl. ,Jak vite, Ze to bylo préuohle srdce?" optal se klidhrychta:-.

»A hlavné, odkud vite, Ze neni otravené? Ze zlomku, kteng jsasli ve vasSi komrapod
posteli, se nedalo poznat, jak sk srdce vlasih vypadalo.” ,KdyZ se nasSlo v mém
done...," zavahal kupec Bartolo#n ,V ¢7il jsem, Ze Bh nevinného ochrani.” ,Tady nejde o
viru! VaSe Zena nebyla otravena pernikem,” prayithtd a pohledem provrtaval kupce,
ktery postupa bledl a nacele mu vyrazil pot. ,Otravila se vodou. Tou vod&terou jste ji
prichystal do konvice ve vyklenku v loZnicid¥ jste, Ze se v noci napije. A protoZe jste spal
mimo nesto, \ril jste, Ze vas nikdo nebude podezirat. Rano, jelgse vratil, jste vodu wylil
na dvir, kde zobaly slepice, a tak jste otravil i je. ek totraveny pernik jste ve svém dom
pohodil rano, abyste svedl vinu na souseda.” Bam®j otevel Usta, jakoby se dusil. Pak jen
tiSe /ekl: ,Jak jste na to psel?" ,Pro¢ jste toclovece udlal? Zarlil jste? Byla pece tak
mlada...” ,Mikulas kolem ni krouzil uz dlouho. A orgyla mij majetek!” pfiznal skoro
Septem zdrceny kupec.
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